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PARADISO

Restaurant

Spelsen & Getranke
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Allergen-Dokumentation

Glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlisse, Walnisse,
Cashewniisse, Pekanniisse, Paraniisse, Pistazien,
Macadamia- und Queenslandniisse) sowie daraus
gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe

- 1 mit Farbstoff, 2 konserviert

3 Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstéarker
5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 8 Phosphat

9 mit StBungsmittel

11 enthalt eine Phenylalaninquelle

13 Késewdrfel in Salzlake aus Kuhmilch hergestellt

14 chininhaltig, 15 coffeinhaltig

Da alle Speisen frisch zubereitet werden, entsteht eine
kleine Wartezeit.
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Pomodoro (G)
Tomatensuppe mit Basilikum

Stracciatella alla romana (G,C)
Fleischbriihe mit Ei

Vitello Tonnato (B, ¢, G, D)
Kalbsbraten kalt, diinn geschnitten, mit einer leichten
Thunfischcreme

Bruschette Miste (A, D, G)
Gemischter Bruschetta Teller

Prosciutto di Parma e Melone
Parmaschinken und Melone

Carpaccio di Manzo
Rohes Rinderfilet, diinn geschnitten, mit Champignons
und Parmesan’

Antipasti della Vetrina (A, ¢, D, G, I, N)
Vorspeisen aus der Vitrine

Funghi alla Mastro (B, 6)
Gefiillte Champignons mit Krabben unc

' Farbstoffe
2 Konservierungsstoffe

€ 18,50

€ 8,50

€13,90




9. Insalata Piccola
Kleiner gemischter Salat m . €7,00
10. lnsalata Pecorala( b
kS €14,50
/ € 8,00
_ €12,00
.
' -
€ 13,50
" . i i und Filetstreifen €17,90
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. Spaghetti mit Ollve n cm;:::roncino
- 18. Spaghetti Carbonara (a, ¢, g)

Spaghetti mit Ei, Parmesan, Speck und Sahne \

19. Spaghetti Zozzona (A,c,6)
Spaghettl mit Schinken??, Champignons, Ei und Tomaten-
4

!

ane all’ Arrabbiata (a) ,
nne mlt Tomaten, Knoblauch und Peperoncing

e
Tomaten, Knoblauch und Pepero)cino

23. Spaghettl maradnso (A, B)

Spaghé'ﬂ'mif i ’ . € .‘P&SO
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24. Penne al Salmoh, G) .

Penne mit Lachs

25. Spaghetti al no (A, D)
Spaghetti mit ThunfischsoRe

26. Tagliatelle alla Chef (4,¢)
Tagliatelle mit Filet, Champlgnw, Toma
-

! Farbstoffe
2 Konservierungsstoffe
* Antioxidationsmittel




€7,00

€ 1“ (M

€ 11,00

€ 11,00

€ 11,00

. Tonno (A, b, G)

it T ten, Kdse' unc
mit Tomate €13.00
42. Oristano (A, G)
mit Tomaten, Kése’', Salami **, Paprika und Champignons

43, Baya Sardinya (A, 6) .
mit Tomaten, Kise', Schinken?® und Ananas ‘o

44. Diavolo (A, 6)
mit Tomaten, Kése', Salami ** , Zwiebeln und Paprika

;' 45. Pizza Rucola (A, 6) ‘

; ' " mit Tomaten, Kiase', Rucola, frischen Tomwa‘




46. Calzone (A, 6)
mit Tomaten, Kase', Schinken??, Zwiebeln und Champignons €13,00

47. Vegetaria (A, 6)
mit Tomaten, Kase', Artischocken, Zwiebeln, Champlgnons

und Kapern . € 13,00

48. Schiuma di Mare (A, 6)
mit Tomaten, Kise', Spinat, Gorgonzola?® und Knoblauch € 14,50

49. Cala di Luna (a, b, G)
mit Tomaten, K'a'se‘, Thunfisch, Sardellen und Kapern . € 13,00

50. Gorgonzolaé G)
mit Toma‘;en, dse’, ‘Gorgonzola, Basilikum € 13,00

51. Quattre Stégioni (A, G)

mit Tomaten, Kése', Artischocken, Paprika, Champignons, Broccoli € 14,50
52. Marinara (A, Bl, G)
mit Tomaten, Kése' und Krabben €15,90
53. Barbagia (A, 6)
mit J‘omate‘r_), Kise', Schweinefilet u pignons € 17,50
54. Parf a (A, G) ¢ : i
mit Tomaten, Kése' und Parmaschmken - € 13,00
y o y A
55. Nordica (A, D, G)
mit Tomaten, Mozzarella*?, Lachs und Spinat € 18,50
56. Costa Smeralda (A, B, D, G) :
mit Tomaten, Kiase', Muscheln, Krabben und Sardellen € 17,50
! t
57. Costa Paradiso\(, B, G)
mit Tomaten, Kase', Scampi und Knoblauch € 18,50
”~
Jeder Extrawunsch € _ € 3,50 fir Scampi, Krabben, Lachs)
Jede kleine Pizz ;00 weniger P
‘4 -

« ! Farbstoffe
2 Konservierungsstoffe 1
3 Antioxidationsmittel



A ‘:., Jav .

y 58‘,§campi alla Griglia (B, ¢) X

_Scampi vom Grill mit Knoblauch
£ T P .
. 59. Scampi al pepe Rosso (8,6) *
# - Scampi in roter Pfeffersofe 2
g o2 .
60. Zander allasParmigiana (o, )

Zander mit Parmesan’

?. » w
N ™ .
Andere Fischgerichte'entth. Sie bitte der Tafel.
A v v - 4
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Zu jedem Fischgericht servieren wir Salat unMs
Andere Beilagen berechnen winmit€ 4,50 extra.
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Specialita di Carni (Fleisch)

64. Filetto di maiale al pepe verde (G)
Schweinefiletmedaillons in griiner PfeffersoRe € 26,50

65. Filetto di maiale al Gorgonzola (G)
Schweinefiletmedaillons in Gorgonzolasofe' € 26,50

66. Filetto di maiale al Funghi (c)

Schweinefiletmedaillons mit Champignons in RahmsoRe € 26,50
o = - -
67. Cordon Bleu.a
Cordon Iea _ € 26,50
N L
70. Filetto di manzo al pepe verde (G)
Rinderfilet mit griiner Pfeffersofe € 44,50
- -
71. a orgonzola (G) ~ *
€ 44,50 \



_ p ;
73. Filetto d‘agnello aRlino rosso (G)
Lammfilet in Rotwginsol&e

74. Filetto d‘ag Io al Balsamico (g) /
Lammfilet i Isamicosofe 1

i *h.
76. Sal 1‘5 pcca oma z (A i’ Q

alb: caloppm
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e Fleisc encﬂt entn imen Sie
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n Fleischgericht serv ieren wir S

1 Farbstoffe

2 Konservierungsstoffe
esse * Antioxidationsmittel

77. Gemischtes Eis"*mit Sahne () €7,50
78. Panna Cotta mit Erbeersofe (G) € 9,00
79. Tiramisu'*(a, ) € 9,00
80. Semifreddo Al Cioccolato / Chocolate parfait , 6, H) €9,50
81. Semifreddo Alle Nocciole / Nuss parfait (c, 6, H) : € 9,50
82. Variazione di dessert / Dessert Variation (A, ¢, G, H) € 11,50
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Alte Webschule 7 - 49134 Wallenhorst
Telefon: 05407/5029255

n © Offnungszeiten
Mo. - So. ab 17 Uhr
Di. Ruhetag




